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Beschreibung

[0001] Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Erzeu-
gung von Milchschaum oder Milchgetranken gemaéss
dem Oberbegriff des Anspruches 1, eine Vorrichtung
zum Durchfiihren des Verfahrens, sowie eine Kaffeema-
schine umfassend eine derartige Vorrichtung.

[0002] Gemass der Druckschrift EP-A-0 157 069 ist
ein Milchbehélter, eine Férderpumpe, ein Zweiwegventil,
ein eine heizende Flussigkeit enthaltender Heizbehéiter,
ein in diesem enthaltender Rohrwendel zur Erzeugung
eines Druckes der Milch, eine einstellbare Diise zum Mi-
schen der Milch mit der Luft sowie ein Formkérper vor-
gesehen, mittels welchem das Milch-LuftGemisch in ei-
ner durch diesen Formkorper begrenzenden Kammer
der bezweckte Schaum erzeugt werden soll. Es kann
entweder die erhitzte Milch durch die Leitung oder aber
kalte Milch durch die Leitung in dieses Gehause gefiihrt
werden, in welchem dann die Vemmischung mit Luft er-
folgt.

[0003] Nachteilig bei dieser Einrichtung ist diese ins-
gesamt gesehen aufwendige Konstruktion mit dem Heiz-
behalter, bei welchem eine darin enthaitende Flissigkeit
und mit dieser dann die durch diesen Rohrwende! gefér-
derte Milch erhitzt wird, und mit dieser aufwendig gebau-
ten Vorrichtung, welche aus einer Dise und einer Luft-
zufuhr, dieser Kammer und dem diese begrenzenden
Formkorper besteht. Es sind damit zwei Drosselstellen
flr die entweder aus der einen oder andern Leitung Uber
diese Ventile fliessende Milch gegeben.

[0004] Aus der EP-A-1593 330 ist ein Verfahren bzw.
einer Vorrichtung zur Erzeugung von Milchschaum oder
von warmmen Milchgetranken bekannt, bei welchen kalte
Milch mittels einer Pumpe aus einem Behalterangesaugt
und durch einen Durchlauferhitzer geleitet und dabei er-
hitzt wird, wonach sie Uber eine Drosselstelle zu einem
Auslass geférdert wird. Damit kann auf einfache Weise
ein dusserst bekdmmilicher Milchschaum erzeugt wer-
den, wenn der Milch entsprechend Luft oder ein Gas bei-
gemischt wird.

[0005] Der vorliegenden Erfindung liegt die Aufgabe
zugrunde, ein Verfahren der eingangs genannten Art vor-
zuschlagen sowie eine Vorrichtung zum Durchfiihren
des Verfahrens zu schaffen, mit denen die Getrankeaus-
wahl erweitert werden kann.

[0006] Diese Aufgabe wird erfindungsgeméss durch
ein Verfahren mit den Merkmalen des Anspruches 1 so-
wie durch eine Vorrichtung mit den Merkmalen des An-
spruches 2 geldst.

[0007] Bevorzugte Weitergestaltungen des erfin-
dungsgemassen Verfahrens sowie der erfindungsge-
massen Vorrichtung bilden den Gegenstand der abhan-
gigen Anspriiche.

[0008] Erfindungsgemass kann kalter Milchscbaum
von Uberraschend guter Qualitdt oder kalte Milch bzw.
kaltes Milchgetrénk zum Auslass gefordert und dort in
einem Behalter beispielsweise einer Tasse oder einem
Glas aufgefangen werden. Dies ist insbesondere in be-
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stimmten L&ndern mit warmen Klima oder wéhrend be-
stimmter Jahreszeiten von Vorteil. Vorzugsweise kann
der Milchschaum, die Milch oder das Milchgetrank so-
wohl im kalten als auch im warmen Zustand herausge-
lassen werden. Die erfindungsgemasse Vorrichtung zur
Erzeugung von Milchschaum oder Milchgetréanken kann
einselbstandiges Gerat oder einen Bestandteil einer Kaf-
feemaschine bilden.

[0009] Die Erfindung wird nachfolgend anhand der
Zeichnung naher erlautert. Es zeigt:

Fig. 1 schematisch eine erfindungsgemasse Vorrich-
tung zur Erzeugung von Milchschaum odervon
Milchgetranken.

[0010] Gemaéss Fig.1 wird die flr die Herstellung von

Milchschaum oder von Milchgetrédnken benétigte, kalte
Milch mittels einer Pumpe 1, vorzugsweise einer Zahn-
radpumpe, Uber eine Ansaugeleitung 2 aus einem Be-
halter 3 angesaugt. Wie in Fig. 1 angedeutet, kdnnen
auch mehrere Behalter 3, 3’ zur Verfligung stehen und
Uber ein Ventil 4 wahlweise an die Ansaugeleitung 2 an-
geschlossen werden, die beispielsweise auch Milch mit
verschiedenen Zusétzen wie Schokolade, Vanille etc.
enthalten kénnen. diese Zusétze kénnen der Milch aber
genau portioniert zugegeben werden.

[0011] Erfindungsgemass kann kalter Milchschaum
von Uberraschend guter Qualitét oder kalte Milch bzw.
kaltes Milchgetrank zum Auslass 11’ geférdert und dort
in einem Behalter 13, beispielsweise einer Tasse oder
einem Glas aufgefangen werden.

[0012] In die Ansaugeleitung 2 mindet eine Luftzu-
fuhrleitung 5, Uber welche der Milch eine bestimmte Men-
ge Luft (oder ein Gas) beigemischt werden kann. Die
Luftmenge kann iber einen Luftmengeregler oder tber
ein Drosselorgan, z.B. eine Dise 7, bestimmt werden.
Beider Luftzufuhrleitung 5 ist ein Betétigungsventil 8 vor-
gesehen, mittels dem die Luftzufuhr unterbunden wer-
den kann, wenn beabsichtigt wird, ein Milchgetrank ohne
Schaum zu erzeugen. Mit anderen Worten, je nach Stel-
lung des Betatigungsventils 8 kann ein Milch/Luft-Ge-
misch oder die Milch alleine von der Pumpe 1 angesaugt
und durch eine Leitung 10 zu einer Auslassleitung 11
und zu einem Auslass 11’ gepumpt werden, und zwar
mitunter tiber eine Drosselstelle 12, die einen Uberdruck
in dem System bewirkt und tber die die geférderte Milch-
oder Milchschaummenge bestimmtwerden kann. Beider
Drosselstelle 12 kann es sich um ein Drosselventil oder
eine Dlse handeln. Bei dieser Drosselstelle wird die
Durchlassoffnung verjlingt und anschliessend wieder
ausgedehnt, womit das zugefihrte Milch/LuftGemisch zu
einem Milchschaum umgewandelt wird.

[0013] Die als Rohr oder Schlauch vorgesehene Aus-
lassleitung 11 weist vorteilhaft eine bestimmte Lénge auf,
vorzugsweise bis zu 30 cm, damit sich der Milchschaum
in dieser Auslassleitung 11 weiter bilden und sich insbe-
sondere auch festigen kann, damit ein hochwertiger und
in seiner Konsistenz bleibender Schaum erzeugt wird,
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[0Q14] Es bestehtaberauchdle Moghchkelt auch ar-
me Nilch bzw. Milchgetranke oder warmen Milchscfaum
zuer2qugen und herauszulassen. Zu diesem Zwegtk wird
die Leitdyng 10 Giber ein Ventil 15 wahlweise einsghaltbare
Parailelabgchnitte 10a, 10b auf, wobei einem gleser Aus-
lassleitungsAbschnitte ein Durchlauferhitzér 16 zuge-
ordnetist. Je Rach Stellung des Ventils 15Xann tiber den
einen Parallelakschnitt 10a kalter Milchs€haum oder kal-
te Milch bzw. Milshgetranke direkt zuph Auslass 11’ ge-
fordert werden, ode( es wird der andefe Auslassleitungs-
Abschnitt 10b eingeschaltet, und gér Milchschaum oder
die Milch vor dem Herayslassen yn Durchlauferhitzer 16
erwarmt.

[0015] Entsprechende Rigkschlagventile 17 im Sy-
stem verhindern ein Zurlckjaufen der Milch bzw. der Luft
oder des Gases. Es wird guch\die Durchflussmenge der
von der Pumpe 1 angesAugten \lilch gemessen (Mess-
gerét 18). Es kdnnte gffer auch eine Zeitmessung fir die
Bestimmung der Duychflussmenge grfolgen.

[0016] Die erfingingsgeméasse VorNchtung zur Erzeu-
gung von Milchsghaum oder MilchgetraRken kann - &hn-
lich wie die Vogfichtung nach der bereits §rwahnten EP-
A-1 593 330/- einfach gereinigt werden. Rie kann ein
selbstandigés Gerit oder einen Bestandteil eler Kaffee-
maschineg/bilden.

[0017] / Als Pumpe kénnte nebst der erwdhnten\Zahn-
radpympe auch eine Kolbenpumpe, eine OszillaNons-
odey Vibrationspumpe verwendet werden. Vorteilaft
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Patentanspriiche

1. Verfahren zur Erzeugung von Milchschaum oder
Milchgetranken, bei welchem Milch mittels einer
Pumpe (1) aus einem Behdlter (3, 3') angesaugt und
zu einem Auslass (11') geférdert wird, wobei der
Milch Luft bzw. ein Gas beigemischt wird, wobei das
Milch/Luft-Gemisch im kalten edertretsses Zustand
zu Milchschaum verarbeitet und als kalter oder heis-
ser Milchschaum zum Auslass (11’) geférdert wird,
dadurch gekennzeichnet, dass
die von der Pumpe (1) angesaugte und mit der Luft
bzw. dem Gas vermischte Milch bzw. das Milch/Luft-
Gemisch Uber eine Drosselstelle (12) wahiweise di-
rektoder Uber einen Durchlauferhitzer (16) zum Aus-
lass (11') geférdert wird.
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4, Vorrichtund

6. Vorrichtung nach einé

3. Vorrightung nach Anspruch 2, dadurch gekenn-
zeichhet, dass die Auslassleitung (10) zwgi Gber
ein Veltil (15) wahlweise einschaltbare Pafallelab-
schnitte, (10a, 10b) aufweist, wobei einejn dieser
Auslassleitungs-Abschnitte ein Durchl ferhitzer
(16) zugeprdnet ist.

t
nach Anspruch 2, dadurgh gekenn-
zeichnet, dass die Drosselstelle (12) gurch ein
Drosselventihoder eine fixe Diise gebildefist, mittels
welcher eine\Verjingung und eingf nachfolgende
Ausdehnung der Durchlasséffnung folgt.

5. Vorrichtung nach einem der vorfiergehenden An-
spriche 2 bis 4, dadurch gekefinzeichnet, dass

3 bis 4 bar erzeugbay ist.

d¢r vorhergehenden An-
spriiche 2 bis 5, daduich/gekennzeichnet, dass
mit der Pumpe (1) ein Drygk zwischen 0.5 bis 15 bar
erzeugbar ist.

7. Vorrichtung nach einefh der vorhergehenden An-
spriiche 2 bis 6, dadyrch §ekennzeichnet, dass
die als Rohr oder Schifuch vargesehene Auslasslei-
tung (11) eine bestinfimte Lange aufweist, vorzugs-
weise bis zu 30 cmfdanit sich\ der Milchschaum in
dieser Auslassleityng (11) weitgr bildet und festigt,
um so einen hochyvertigen und in seiner Konsistenz
bleibender Schaym zu erzeugen \wenn er zum Bei-
spiel in den Behgilter (13) gefiihrt Worden ist.

8. Kaffeemaschife umfassend eine V&rrichtung nach
einem der Angpriiche 2 bis 7.

Claims

1. A method for the production of milk foafp or milk-
based dfinks, wherein milk is sucked witly a pump
(1)outgfacontainer (3, 3') and conveyed to jn outlet
(11), diir or a gas being added to the milk, whereby
the mjlk/air mixture is processed in a cold or hdt state
into nhilk foam and conveyed as cold or hot milklfoam
to thfe outlet (11'), characterised in that
the/milk or the milk/air mixture, which is suckeq by
the¢ pump (1) und mixed with the air respectively }he

iis, is selectively conveyed via a throttle point (1R)
%fgcnv—mmwmmmmmﬂemﬁor i ;
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wenn er zum Beispielin eine Tasse 13 gefiihrt wordenist.
[0014] Esbestehtaberauch die Mdglichkeit, auch war-
me Milch bzw. Milchgetranke oder warmen Milchschaum
zu erzeugen und herauszulassen. Zu diesem Zweck wird
die Leitung 10 Uber ein Ventil 15 wahlweise einschaltbare
Parallelabschnitte 10a, 10b auf, wobei einem dieser Aus-
lassleitungs-Abschnitte ein Durchlauferhitzer 16 zuge-
ordnetist. Je nach Stellung des Ventils 15 kann {iber den
einen Parallelabschnitt 10a kaiter Milchschaum oder kal-
te Milch bzw. Milchgetranke direkt zum Auslass 11’ ge-
férdert werden, oder es wird der andere Auslassleitungs-
Abschnitt 10b eingeschaltet, und der Milchschaum oder
die Milch vor dem Herauslassen im Durchlauferhitzer 16
erwarmt.

[0015] Entsprechende Rickschiagventile 17 im Sy-
stem verhindern ein Zuriicklaufen der Miich bzw. der Luft
oder des Gases. Es wird auch die Durchflussmenge der
von der Pumpe 1 angesaugten Milch gemessen (Mess-
gerat 18). Es kdnnte aber auch eine Zeitmessung fir die
Bestimmung der Durchflussmenge erfolgen.

[0016] Die erfindungsgemasse Vorrichtung zur Erzeu-
gung von Milchschaum oder Milchgetrénken kann - &hn-
lich wie die Vorrichtung nach der bereits erwéhnten EP-
A-1 593 330 - einfach gereinigt werden. Sie kann ein
selbstandiges Gerat oder einen Bestandteil einer Kaffee-
maschine bilden.

[0017] Als Pumpe kdnnte nebst der erwdhnten Zahn-
radpumpe auch eine Kolbenpumpe, eine Oszillations-
oder Vibrationspumpe verwendet werden. Vorteilhaft
wird mit der Pumpe ein Druck zwischen 0.5 bis 15 bar
erzeugt.

Patentanspriiche

=1
N\ 1) gclunucu WS 2

2. Vorrichtung zur Durchfiihrung des Verfahrens nach
Anspruch 1, mit einer die Milch von einem Behélter
(3, 3’) Uber eine Ansaugleitung (2) ansaugenden
Pumpe (1), mit einer von der Pumpe (1) zu einem
Auslass (11’) fllhrenden Auslassleitung (10), mit ei-
ner in die Ansaugeleitung (2) mindenden Luftzu-
fuhrieitung (5), dadurch gekennzeichnet, dass die
Auslassleitung (10) zwischen der Drosselstelle (12)
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und dem Auslass (11’) zwei Uberein Ventil (15) wahl-
weise einschaltbare Parallelabschnitte (10a, 10b)
aufweist, wobei einem dieser Auslassleitungs-Ab-
schnitte ein Durchlauferhitzer (16) zugeordnet ist.

3. Vorrichtung nach Anspruch 2, dadurch gekenn-
zeichnet, dass die Auslassleitung (10) zwei Uber
ein Ventil (15) wahlweise einschaltbare Parallelab-
schnitte (10a, 10b) aufweist, wobei einem dieser
Auslassleitungs-Abschnitte ein Durchlauferhitzer
(16) zugeordnet ist.

4. Vorrichtung nach Anspruch 2, dadurch gekenn-
zeichnet, dass die Drosselstelle (12) durch ein
Drosselventil oder eine fixe Diise gebildetist, mittels
welcher eine Verjiingung und eine nachfolgende
Ausdehnung der Durchlasséffnung erfolgt.

5. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden An-
spriche 2 bis 4, dadurch gekennzeichnet, dass
als Pumpe (1) eine Zahnradpumpe, eine Kolben-
pumpe, eine Oszillations- oder eine Vibrationspum-
pe verwendbar ist, mittels derer ein Druck zwischen
3 bis 4 bar erzeugbar ist.

6. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden An-
spriiche 2 bis 5, dadurch gekennzeichnet, dass
mit der Pumpe (1) ein Druck zwischen 0.5 bis 15 bar
erzeugbar ist.

7. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden An-
spriiche 2 bis 6, dadurch gekennzeichnet, dass
die als Rohr oder Schiauch vorgesehene Auslasslei-
tung (11) eine bestimmte Lange aufweist, vorzugs-
weise bis zu 30 cm, damit sich der Milchschaum in
dieser Auslassleitung (11) weiter bildet und festigt,
um so einen hochwertigen und in seiner Konsistenz
bleibender Schaum zu erzeugen, wenn er zum Bei-
spiel in den Behalter (13) gefihrt worden ist.

8. Kaffeemaschine umfassend eine Vorrichtung nach
einem der Anspriiche 2 bis 7.

Claims
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