AR AR

SCHWEIZERISCHE EIDGENOSSENSCHAFT an CH 707 091 B1
EIDGENOSSISCHES INSTITUT FUR GEISTIGES EIGENTUM

(51) Int. Cl.: A47J  43/12 (2006.01)
A47d  31/44 (2006.01)

Erfindungspatent fiir die Schweiz und Liechtenstein
Schweizerisch-liechtensteinischer Patentschutzvertrag vom 22. Dezember 1978

12 PATENTSCHRIFT

(21) Anmeldenummer: 00802/07
(22) Anmeldedatum: 18.05.2007
(24) Patent erteilt: 31.03.2014

(45) Patentschrift veréffentlicht:  31.03.2014

(73) Inhaber:
Steiner AG Weggis, Réhrlistrasse 22
6353 Weggis (CH)

(72) Erfinder:
Thorsten Schindler, 6353 Weggis (CH)
In-Albon, Jean-Paul, CH-1957 Ardon (CH)

(74) Vertreter:
Luchs & Partner Patentanwalte, Schulhausstrasse 12
8002 Zurich (CH)

(54) Verfahren und Vorrichtung zur Erzeugung von Milchschaum oder Milchgetranken.

(57) Bei einem Verfahren zur Erzeugung von Milchschaum oder
Milchgetranken wird Milch mittels einer Pumpe (1) aus einem
Behalter (3, 3") angesaugt und zu einem Auslass (117) geférdert,
wobei der Milch Luft bzw. ein Gas beigemischt wird. Das Milch-
Luft-Gemisch wird im kalten Zustand zu Milchschaum verarbei-
tet und als kalter Milchschaum zum Auslass (11°) geférdert.
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Beschreibung

[0001] Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Erzeugung von Milchschaum oder Milchgetranken geméss dem Oberbe-
griff des Anspruches 1, eine Vorrichtung zum Durchfiihren des Verfahrens sowie eine Kaffeemaschine, umfassend eine
derartige Vorrichtung.

[0002] Aus der EP-A-1593 330 ist ein Verfahren bzw. eine Vorrichtung zur Erzeugung von Milchschaum oder von warmen
Milchgetranken bekannt, bei welchen kalte Milch mittels einer Pumpe aus einem Behalter angesaugt und durch einen
Durchlauferhitzer geleitet und dabei erhitzt wird, wonach sie Uber eine Drosselstelle zu einem Auslass geférdert wird.
Damit kann auf einfache Weise ein dusserst bekdmmlicher Milchschaum erzeugt werden, wenn der Milch entsprechend
Luft oder ein Gas beigemischt wird.

[0003] Der vorliegenden Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, ein Verfahren der eingangs genannten Art vorzuschlagen
sowie eine Vorrichtung zum Durchflihren des Verfahrens zu schaffen, mit denen die Getrdnkeauswahl erweitert werden
kann.

[0004] Diese Aufgabe wird erfindungsgemass durch ein Verfahren mit den Merkmalen des Anspruches 1 sowie durch
eine Vorrichtung mit den Merkmalen des Anspruches 3 geldst.

[0005] Bevorzugte Weitergestaltungen des erfindungsgeméssen Verfahrens sowie der erfindungsgemassen Vorrichtung
bilden den Gegenstand der abhangigen Anspriiche.

[0006] Erfindungsgemass kann kalter Milchschaum von Uberraschend guter Qualitét oder kalte Milch bzw. kaltes Milch-
getrdnk zum Auslass gefoérdert und dort in einem Behélter, beispielsweise einer Tasse oder einem Glas, aufgefangen wer-
den. Dies ist insbesondere in bestimmten Landern mit warmem Klima oder wahrend bestimmter Jahreszeiten von Vorteil.
Vorzugsweise kann der Milchschaum, die Milch oder das Milchgetrénk sowohl im kalten als auch im warmen Zustand
herausgelassen werden. Die erfindungsgemasse Vorrichtung zur Erzeugung von Milchschaum oder Milchgetréanken kann
ein selbstandiges Gerat oder einen Bestandteil einer Kaffeemaschine bilden.

[0007] Die Erfindung wird nachfolgend anhand der Zeichnung néher erlautert. Es zeigt:

Fig. 1 schematisch eine erfindungsgemasse Vorrichtung zur Erzeugung von Milchschaum oder von
Milchgetranken.

[0008] Gemass Fig. 1 wird die fir die Herstellung von Milchschaum oder von Milchgetranken benétigte kalte Milch mittels
einer Pumpe 1, vorzugsweise einer Zahnradpumpe, Uber eine Ansaugleitung 2 aus einem Behalter 3 angesaugt. Wie
in Fig. 1 angedeutet, kdnnen auch mehrere Behélter 3, 3" zur Verfligung stehen und Uber ein Ventil 4 wahlweise an
die Ansaugleitung 2 angeschlossen werden, die beispielsweise auch Milch mit verschiedenen Zusatzen wie Schokolade,
Vanille etc. enthalten kénnen. Diese Zusatze kénnen der Milch aber genau portioniert zugegeben werden.

[0009] Erfindungsgemass kann kalter Milchschaum von Uberraschend guter Qualitét oder kalte Milch bzw. kaltes Milch-
getrdnk zum Auslass 11" geférdert und dort in einem Behélter 13, beispielsweise einer Tasse oder einem Glas, aufgefan-
gen werden.

[0010] In die Ansaugleitung 2 miindet eine Luftzufuhrleitung 5, iber welche der Milch eine bestimmte Menge Luft (oder ein
Gas) beigemischt werden kann. Die Luftmenge kann Uber einen Luftmengenregler oder Uber ein Drosselorgan, z.B. eine
Duse 7, bestimmt werden. Bei der Luftzufuhrleitung 5 ist ein Betétigungsventil 8 vorgesehen, mittels dem die Luftzufuhr
unterbunden werden kann, wenn beabsichtigt wird, ein Milchgetrdnk ohne Schaum zu erzeugen. Mit anderen Worten, je
nach Stellung des Betatigungsventils 8 kann ein Milch-Luft-Gemisch oder die Milch alleine von der Pumpe 1 angesaugt und
durch eine Leitung 10 zu einer Auslassleitung 11 und zu einem Auslass 11° gepumpt werden, und zwar mitunter dber eine
Drosselstelle 12, die einen Uberdruck in dem System bewirkt und (iber die die geférderte Milch- oder Milchschaummenge
bestimmt werden kann. Bei der Drosselstelle 12 kann es sich um ein Drosselventil oder eine Duse handeln. Bei dieser
Drosselstelle wird die Durchlasséffnung verjlingt und anschliessend wieder ausgedehnt, womit das zugeflhrte Milch-Luft-
Gemisch zu einem Milchschaum umgewandelt wird.

[0011] Die als Rohr oder Schlauch vorgesehene Auslassleitung 11 weist vorteilhaft eine bestimmte Lange auf, vorzugs-
weise bis zu 30 cm, damit sich der Milchschaum in dieser Auslassleitung 11 weiter bilden und sich insbesondere auch
festigen kann, damit ein hochwertiger und in seiner Konsistenz bleibender Schaum erzeugt wird, wenn er zum Beispiel
in eine Tasse 13 geflhrt worden ist.

[0012] Es besteht aber auch die Méglichkeit, auch warme Milch bzw. Milchgetranke oder warmen Milchschaum zu erzeu-
gen und herauszulassen. Zu diesem Zweck weist die Leitung 10 Uber ein Ventil 15 wahlweise einschaltbare Parallelab-
schnitte 10a, 10b auf, wobei einem dieser Auslassleitungs-Abschnitte ein Durchlauferhitzer 16 zugeordnet ist. Je nach
Stellung des Ventils 15 kann Gber den einen Parallelabschnitt 10a kalter Milchschaum oder kalte Milch bzw. Milchgetranke
direkt zum Auslass 11" geférdert werden, oder es wird der andere Auslassleitungs-Abschnitt 10b eingeschaltet, und der
Milchschaum oder die Milch vor dem Herauslassen im Durchlauferhitzer 16 erwarmt.
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[0013] Entsprechende Riickschlagventile 17 im System verhindern ein Zurlicklaufen der Milch bzw. der Luft oder des
Gases. Es wird auch die Durchflussmenge der von der Pumpe 1 angesaugten Milch gemessen (Messgerat 18). Es kdnnte
aber auch eine Zeitmessung fur die Bestimmung der Durchflussmenge erfolgen.

[0014] Die erfindungsgemaésse Vorrichtung zur Erzeugung von Milchschaum oder Milchgetranken kann — &hnlich wie die
Vorrichtung nach der bereits erwahnten EP-A-1 593 330 — einfach gereinigt werden. Sie kann ein selbstandiges Gerét
oder einen Bestandteil einer Kaffeemaschine bilden.

[0015] Als Pumpe kdnnte nebst der erwahnten Zahnradpumpe auch eine Kolbenpumpe, eine Oszillations- oder Vibrati-
onspumpe verwendet werden. Vorteilhaft wird mit der Pumpe ein Druck zwischen 0.5 bis 15 bar erzeugt.

Patentanspriiche

1.

Verfahren zur Erzeugung von Milchschaum oder Milchgetranken, bei welchem Milch mittels einer Pumpe (1) aus einem
Behalter (3, 3°) angesaugt und zu einem Auslass (11°) geférdert wird, wobei der Milch Luft bzw. ein Gas beigemischt
wird, dadurch gekennzeichnet, dass das Milch-Luft-Gemisch im kalten Zustand zu Milchschaum verarbeitet und als
kalter Milchschaum zum Auslass (11°) geférdert wird, wobei das Milch-Luft-Gemisch von der Pumpe (1) angesaugt
und zu einem Auslass (11°) gepumpt wird, und zwar (ber eine Drosselstelle (12), bei der die Durchlasséffnung ver-
jingt und anschliessend wieder ausgedehnt wird, womit das zugefihrte Milch-Luft-Gemisch zu einem Milchschaum
umgewandelt wird.

Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass die Milch bzw. das Milch-Luft-Gemisch Uber die Drossel-
stelle (12) wahlweise direkt oder Uber einen Durchlauferhitzer (16) zum Auslass (11°) geférdert wird.

Vorrichtung zur Durchfihrung des Verfahrens nach Anspruch 1 oder 2, mit einer die Milch von einem Behalter (3, 3")
Uber eine Ansaugleitung (2) ansaugenden Pumpe (1), mit einer von der Pumpe (1) zu einem Auslass (11°) flihren-
den Auslassleitung (11), mit einer in die Ansaugleitung (2) miundenden Luftzufuhrleitung (5), dadurch gekennzeich-
net, dass die Auslassleitung (11) zwischen der Drosselstelle (12) und dem Auslass (11°) zwei Uber ein Ventil (15)
wahlweise einschaltbare Parallelabschnitte (10a, 10b) aufweist, wobei einem dieser Auslassleitungs-Abschnitte ein
Durchlauferhitzer (16) zugeordnet ist.

Vorrichtung nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, dass die Auslassleitung (10) zwei Uber ein Ventil (15) wahl-
weise einschaltbare Parallelabschnitte (10a, 10b) aufweist, wobei einem dieser Auslassleitungs-Abschnitte ein Durch-
lauferhitzer (16) zugeordnet ist.

Vorrichtung nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, dass die Drosselstelle (12) durch ein Drosselventil oder eine
fixe Dlse gebildet ist, mittels welcher eine Verjiingung und eine nachfolgende Ausdehnung der Durchlasséffnung
erfolgt.

Vorrichtung nach einem der vorhergehenden Anspriiche 3 bis 5, dadurch gekennzeichnet, dass die Pumpe (1) eine
Zahnradpumpe, eine Kolbenpumpe, eine Oszillations- oder eine Vibrationspumpe ist, mittels derer ein Druck zwischen
3 bis 4 bar erzeugbar ist.

Vorrichtung nach einem der vorhergehenden Anspriiche 3 bis 5 dadurch gekennzeichnet, dass mit der Pumpe (1)
ein Druck zwischen 0.5 bis 15 bar erzeugbar ist.

Vorrichtung nach einem der vorhergehenden Ansprlche 3 bis 7, dadurch gekennzeichnet, dass die Auslassleitung
(11) eine bestimmte Lange aufweist, vorzugsweise bis zu 30 cm, damit sich der Milchschaum in dieser Auslassleitung
(11) weiter bildet und festigt, um so einen hochwertigen und in seiner Konsistenz bleibender Schaum zu erzeugen,
wenn er zum Beispiel in den Behélter (13) gefihrt worden ist.

Vorrichtung nach Anspruch 8, dadurch gekennzeichnet, dass die Auslassleitung (11) als Rohr oder Schlauch vorge-
sehen ist.

10. Kaffeemaschine, umfassend eine Vorrichtung nach einem der Anspriche 3 bis 9.
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